VIANDE CHEVALINE
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“La viande chevaline ne
gent étre vendue qu’en

oucherie chevaline
Faux !
Tout boucher conventionnel et
toute grande surface peuvent
commercialiser de la viande
chevaline, 2 deux conditions :
en vitrine, la viande chevaline doit
étre clairement séparée des autres
viandes et bien étiquetée, afin
qu'il n'y ait aucune confusion
possible pour le consommateur
entre viande bovine et chevaline.
En magasin, il faut deux machines
2 hacher différentes, une pour le
beeuf, et une pour le cheval, afin
que les deux produits ne soient
pas mélangeés.

De plus, pour la viande chevaline
hachée vendue sous emballage, il
faut indiquer que le produit doit
&tre cuit avant d’étre consomme.
On ne peut donc pas vendre de
tartare chevalin en UVCL
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‘Manger de la viande
chevaline est dangerenx
our la santé.
aux !
La viande chevaline ne comporte
pas plus de risque sanitaire que les
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VIANDE CHEVALINE

Tordre le coup aux idées

autres viandes dans la mesure oit
elle est assujettie aux memes
mesures de protection que
I'ensemble des viandes.

Dans le cas de la trichinose, par
exemple, toutes les carcasses sont
systématiquement testées A I'abat-
toir, afin d'écarter tout risque de
contamination. Le risque sanitaire
est donc aujourd’hui maitrisé. Ain-
si, depuis 2000, seuls 5 cas issus
de I'importation ont été dénombrés
et ils ont été retirés immédiatement
de la consommation humaine.

3

‘Les animaux sont trés

souvent transportés et
abattus dans des
conditions atroces

Faux !

Les professionnels sont sensibilisés
aux concepts de bien-étre animal.
De plus, ils n’ont aucun intéret a
ce que les animaux soient stressés
car cela a un impact direct sur la
qualité de la viande. Finalement,
ils sont encadrés par une législa-
tion tres stricte, en particulier en
termes de transport (directive CE
n°1/2005).
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1a viande chevaline est
interdite en RHD

Faux !

1l n'y a aucune référence
réglementaire mentionnant une
interdiction d'utiliser de la viande
chevaline en restauration
collective, que ce soit en restaurant
ou en collectivité. Le ministere de
I'Agriculture, de I'Alimentation et

de la Péche nous I'a encore con-
firmé récemment.

Des tests de commercialisation en
restauration commerciale ont

montré que le produit était

plébiscité par le consommateur.
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'La viande chevaline

est une viande trop forte
Faux !

Les amateurs de viande chevaline
aiment une viande rouge foncée,
assez forte.

Et les bouchers savent en
proposer de la bonne !
Cependant, pour les
consommateurs qui aiment

les produits plus légers,

la viande de jeune cheval
(poulain de trait abattu vers

18 mois) répond parfaitement a
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cette demande.
Et en plus, c'est une production
d'origine France !
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B y;rlande chevaline

est difficile a cuisiner
Faux!

La viande chevaline se cuisine
comme du beeuf, donc les
cuisiniers en herbe ne seront pas
déstabilisés.

De plus, la majorité de ses
morceaux peuvent se cuisiner
saisis & la pogle.

Quoi de plus simple, de plus
rapide et de meilleur !
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