ation des viandes nous a coficacté quatre belles préparations de viande.
irbecue ou en verrines pour les.a -rc:onados du tartare, ialssez—
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S Vous étes boucher chevalin et/ou sovhaitez proposer
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%5 2\ de la viande chevaline en boucherie ?
el !"\’(‘f 1
I ] 7 Y\\\\ ‘_,; | Lo FBHE (Fedération de la Boucherie Hippophugique de France) vous repond !
= 0 \\, ¢/ FBHF -13 roe des Fossés - 77000 Melon - Email : opb77@aliceadsl.fr
L/ — 1 Tél 101 64370375 Fax : 01 64 87 04 27
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